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}'1 amo in Alaska, un territono immenst rispettare e da temere in quanto fonte ita della pesca in Alaska e per evitare
.:r.|;=---,-..ia-:‘_1|:_._- ncantaminato. dove s iscstituibile | wutrimen & quirdl di Ne pesca iIndiscriminata Quinamenic
arfano a maestosi ghiaccial, foreste  vita, il salmone d'Alaska & considerato  industriale contaminino i fiumi distrug

g8

Fluviali, montagne imponenti, laghi e tiu uno degli alimenti piu sami che la natura gendo Il patrimoma Htico locale

mi turbolenti. Un paradiso della natura offra oggi alla nostra tavola Mel corso della loro vita | sailmoni per
circandato in buona parte dalle acque e salmoni selvagr dell’Alaska a difterenza  corrono moldte mighala di chilometr
dove, lungo le coste delloceano Pacifico,  dei salmoni dellAtlantico, che sono qua-  prima nelle acque folci dei flumi e po
e facile incontrare le balene mentre al 51 esclusivamente dallevamento, vivono

l'interno. nelle foreste | uviall, vive und liberamenta net fiurm e ner mar, protet
ricca fauna di anirmali selvatici che spes ti da una politica ecologica e ai regola
5o sosta lungo le rive dei fiumi per assi-  mentazione della pesca che garantisce [a

curarsi un pasto a base di salmone. E qui  salvapuardia dell'ecosistema e la ripro

infarti che vive e si riproduce il famase  duzione del pesce. Il 75 per cento degl
salmone dell'Alaska di cul sono partico-  operator ittici dellAlaska sono riuniti ir
larmente ghiotti gli orsi bruni, Adorato  una coalizione, la Marine Canservation
fin dall’antichita dalle tribu indiane della  Alliance che attua severi provvedimenti

Zona, che I:_: gennif icCavanc iIn un Dio da conservatinv per assicurare la --"a'r'li_-

CON MIGLIAIA DI LAGHI E UNA
ESTENSIONE DI COSTE DI 54.700

CHILOMETRI, COMPRESE LE
ISOLE. L’ALASKA E UNA DELLE
ZONE PIU PESCOSE DEL MONDO

testes i Wittoria Patriarca
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A sinistra, il modernissimo stabilimento Coam, a Morbegno, in Valtellina. Coam, & uno dei pil
significativi importatan di salmone selvaggio in Evropa, Qui viene [avorato un salmone selvaggio
affumicare del Pacifico di grande qualita e gusto, Nell'immagine sotto, ancora la magnifica

cornice del grande nord, dove |'vomo, pescatore a no, 5i sente pil vicino alla natura

mare aperto dove s nutrano ||"--'—_'r.||nr-_'n _1||r- arimali

te di garnberetti, crostacel e pesci pi  MNel frattempo, nelle loro uova ancorate

plecoli, si rinforzano e raggiungono d alla ghiaia dei fiumi, gh embrioni cont
mensioni ragguardevoll. Dopo un certo  nuano a crescere fino a che, dopo circa 4

periodo di permanenza nelloceana, tor mesi, piccolissimi avannottl, incomince

nano sospinti da un'icresistibile richiamo  ranno la loro discesa dai fiumi verso |

genetico al corso dacqua da cul sono  mare. |l salmone selvaggio dellAlaska @
[l H;‘lh”" me "{.l;_'_l.".';!_I[_:_',_JJH partiti, pront ad assolvere la propria fun dungue un pesce che si muove continga
fa la differenza

| ——

Zioneg r'IrFl:l-_EII[I W, '._-_'I1 INCtano Cost it o mente attraverso i fiumi ed | mar, che s

Tr ] p vl e@lyuasaies a1’ ran - —— arta M - - - |
Tra il salmone selvaggio dellAlaska ro faticoso camming controcorrente ar NUtre es mente di cio che offre il
lineo I ] & salmone Atlantice
(Cncorhinchus) e salmone antico rivande crremat woohi di riorod cise FErrterio B the fdn BlLis etesra oo

(Salmon Salar), guasi esclusivamente : :
il f Jiff ne, Qui le femmine depositano le uova dizionato da niente se non dalle forze
di allevamento. '@ una differenza

facilmente percepibile. Il salmone | (P d 4 mila uova Ciascunaj cne vengo stesse dalla natura, Una forza che arriva

selvaggio del Pacifico si differenzia no immediatamente fecondate dai ma- fino a noi [.‘r"-'hv la sua came, povera di

Aall'Atlamtles m auanta |a ca T i
il Atlantico uants fa carne | schi. Assolto il loro compito di procrea-  grassi, 2 ricca di preziosi acidi p

satur

menao grassa, la polpa @ piu : 2 L |
zione | salmoni muoiono diventando a Omega 3 che tanto contribulscono al

cansistente, ha un gusto piu definito

roy wolta ore fi aduile e orel vieoni & noctro benescers fisic |
di mare. & un alimento-cano & oro volta preda di aquile e orsi, visor ostro bepessere fisico &

aturale che non viene trattato con

ntibicticl & ormon) [Come & nonmale

con lacquacultural. Mentre il

almone de } vieneg
solitamente venduto fresco in Italia,
salmone e !u.n'.: dallAlaska, in
Eurapa si trewva fresco sols |||}-||.|I|'
quantita, mentre solitamente viens
mmercializzato dal grossists
ngelato, eviscerato, con o Senta
testa Servito Fres e '|I!:'-_||I'||-."1r::-
nella ristorazione, il salmone
lvaggio dell'Alaska viene proposto
affumicato nelle salumerie e nelle

rastronomie speclalizzabe dowe 5|

DAL R 8 R ||...|.r...|..'r...!-.._:|._,|||.'|
lecisamente superiare risp O 3

aguella dell affumicaro di allevamento
Alaska Seatood Marketing Institute
ove || prodotie

itteo nazional

(www.alaskaseafood. org)



